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Hotline: 0888 581 028 

Fanpage: https://www.facebook.com/nhahangbuffetvuon 

Website: http://nhahangbuffetvuon.com/ 

 

 

 

HƠN 90 MÓN ĂN ĐẬM ĐÀ HƯƠNG VỊ VIỆT NAM 

 

 

QUẦY KHAI VỊ  

(Appetizer counter) 

 

1.Súp hải sản 

(Seafood Soup) 

2.Súp ngô gà 

(Chicken Soup with Corn) 

3.Cháo hải sản/cháo ngao 

(Seafood Porridge /Clam    Porridge) 

 . há  sườn xay nhỏ  

(pork rib porridge) 

 .  á h      hi   

(Fried dumpling) 

6.Ngô chiên 

( Fried corn) 

 .    ư  g 

( Grilled chicken) 

 .  h  g     

( Snack) 

 .  á     g  hi   

(Fried  capelin)  

 

SALAD 

1. Salad rau cải mầm 

     QUẦY NƯỚNG DÂN TỘC 

(Ethnic Counter) 

 

1.     ư ng muối  t 

(Grilled prawns with Chili & Salt) 

2.Mực tr  g  ư ng 

(Grilled Squids) 

3.Sườ   ư ng 

(Grilled Pork ribs) 

4.Nầ  d   ư ng 

(  i  ed     ’s   e s ) 

 . á  ă g  ư ng 

( Grilled Bagridae Fish) 

6.Sò Huyế   ư ng 

(Grilled Blood ark-shell) 

7.Hàu sữa  ư ng 

(Grilled Oysters) 

 . á h g   ư ng 

(Grilled Chicken wings) 

9.Ba ch  bò mỹ  ư ng 

(Grilled American Bacon Beef) 

10.Ố   ư ng 

(Grilled Snails) 

11. ơ  xi    ư ng kiểu Nga 



(Borecole sprouts Salad) 

2. N m hoa chuối 

  (Banana flowers Salad) 

3. N m Xoài tôm sú 

(Mango salad with prawn) 

4. N m s a xoài xanh:  

(Jelly fish salad) 

5. Salat hoa quả dầm 

(Fruit Salad) 

6. Salat nấm hải sản v i tôm sú 

( Sugpo prawn Salad) 

7.Kim Chi 

(Kim Chi) 

8. Salat rau tr   đ   ạt 

(Da Lat Vegetable) 

9. Salat dầu dấm 

(vinegar salad) 

 

 

 

QUẦY CHỢ QUÊ  

(Vietnamese Counter) 

1. Bún thang 

(Vermicelli soup with chicken,) 

2.Phở gà phố cổ 

(   ie     w ’s  hi ke     d e S  p) 

3.Phở bò chín 

(Cooked Beef Noodle Soup) 

4.Bánh rán lá 

(Deep-fried glutinous rice cakes) 

5.Bánh tẻ 

(Rice cakes) 

6.Bánh dày  

(round sticky rice cake) 

(Russian style skewer) 

12. Ba ch  lợ   ư ng 

(Grilled Pork Belly ) 

13. ạ h       ư  g 

(Grilled octopus) 

1 .     x  h 

( Hot dog) 

 

 

QUẦY NHẬT (Japanese Counter) 

1.Sushi cá h i 

(salmon sushi) 

2.Sushi tr ng cá h i xanh 

(Grape Seaweed sushi) 

3.Sushi tr ng cá h i đỏ 

(salmon roe sushi) 

4.Sushi vừng trắng 

(sesame sushi) 

5.Sushi tổng hợp 

(Mixed sushi) 

6.Sashimi cá h i 

(Salmon Sashimi) 

7.Sashimi cá ngừ đại dươ g 

(tuna sashimi) 

8.Gỏi tôm sú 

( Sashimi raw sugpo prawn & 

vegetable) 

 

     QUẦY LẨU  

    (Hot Pot Counter) 

 

1.Gà ta 

( Chicken) 

2.Bò nhúng 



7. á h     

(Plain Rice Cakes) 

8.Bánh cuốn Thanh Trì 

(Thanh Tri rolled cakes made of rice-

flour) 

9. Nem cua bể 

(Crab meat rolls) 

 

     QUẦY NÓNG 

(Hot Dishes Counter) 

 

1.Bò hầ  v  g đỏ 

(Beef stew with Red wine) 

2.Gân bò hầm sa tế 

(beef liver stew with Chili paste) 

3.Chân giò nấu dân t c 

(Pig's trotters) 

4.Cá Giò hấp xì dầu 

(Cobia steamed with soy sauce) 

5.Ốc mít hấp lá chanh 

(Snails Steamed with lemon leaves) 

6.Ngao hấp sả  

(Steamed Cockle- shell with citronella) 

7.Mực hấp bia 

(Steam Squids with Beer) 

 . ơ   hi   Dươ g  h   

(Yangzhou Fried Rice) 

9.Miến xào cua bể 

(Sauted Vermicelli with Crabs) 

10.Mỳ xào bò 

(fried noodles with beef) 

11.Ốc om chuối đậu 

(Cooked Snail with banana & soya curd) 

12.Tôm sú hấp bia  

( Beef) 

3.Mực nang Phú Yên 

( Phu Yen squid) 

 . á  ă g 

(Hemibagrus Hot Pot) 

5.Tôm sú 

( Tiger shrimp) 

6.Bề bề ă   ẩu 

(Mantis shrimp Hot Pot) 

7.Ghẹ ă   ẩu 

(Mantis shrimp Hot Pot) 

8.Rau cải xanh 

( Green mustard) 

9.Rau cải ngọt 

(Sweet mustard) 

10.Rau cải thảo 

(napa cabbage) 

11.     ù g  ơi 

(Malabar) 

12.Rau muống 

(Spinach) 

13. Rau ngải c u 

(worm wood) 

14.Nấm kim châm 

(Enokitake) 

15.Nấm hải sản 

Mushroom for sea food 

1 . ì        á h đ  

( Noodles, Vietnamese noodle) 

17. Ngao 

( Scallop) 

1 .  ạ h      

( Octopus) 

 



(Steamed Sugpo Prawn with Beer) 

13.Dạ dày xào hung quế 

(F ied  ig’s  rgans with basil) 

14.Ếch om cà tím  

(Frog stew with eggplant) 

15.Dạ dày cá Basa xào sả  t 

(F ied   s  fish’s  rgans with 

lemongrass and chili) 

16. Củ quả lu c 

(boiled vegetable) 

17. Rau xào theo mùa  

(Sautéed vegetable) 

 

QUẦY TRÁNG MIỆNG 

(Dessert) 

1.Ke   ươi 

(Fresh Ice-cream) 

2.Caramen 

(Caramel Ice- Cream) 

3.Chè thạch 

(Grass Jelly Recipe Sweet Gruel) 

4.Chè hạt sen 

(Sweet lotus seed gruel) 

5.Chè chân châu 

(bubble sweet gruel) 

 . hè đậ  đe  

(Black beans sweet gruel) 

 . hè đậu Pháp 

(Red beans sweet gruel) 

8.Hoa quả nhiều loại theo 

mùa 

(Seasonal Tropical Fruits) 

 

 

 

HÂN HẠNH ĐƯỢC ĐÓN TIẾP 

 

 

(GIÁ CHƯA BAO GỒM VAT) 

 


